
feine lebensart

GENIESSEN MIT ALLENSinnen
Samstag 16.06. 2018 und
Sonntag 17.06. 2018 jeweils ab 10.00 Uhr

• Sichern Sie sich mit unserem Genusspass die 
 Teilnahme an diesem exklusiven Event!

• Für nur 35,00 Euro erhalten Sie an Reiser´s Genuss- 
 station gegen Vorlage des Passes die einzelnen Gänge.
 
• Separat erhalten Sie auf Wunsch eine perfekt auf das  
 Menü abgestimmte Weinbegleitung als attraktives
 Paketangebot.

• Der Genusspass ist erhältlich in den DIVINO 
 Vinotheken in Nordheim und Thüngersheim

Ein Glas 
DIVINO Sekt

zur Begrüßung
inklusive

GENUSSPÄSSE NUR 

IM VORVERKAUF

ERHÄLTLICH
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D E L U X ED E L U X E



A M  16 .  UND  1 7.  JUN I  W IRD  DE R  D I V INO - INNE NHOF
IN  NORDHE IM  Z UM  S CH A UP L AT Z  D E R  G E NÜ S S E :

Wir haben großartige Spezialitäten für Sie ausgesucht:
Zu jedem Gang präsentieren wir Ihnen die passende
Weinbegleitung. Freuen Sie sich auf einen Genuss
der Extraklasse.

Weine vom Feinsten, Speisen von STERNEKOCH

BERNHARD REISER und Livemusik erwarten Sie am
Samstag von 10.00 bis 22.00 Uhr sowie am Sonntag von
10.00 bis 21.00 Uhr. Menü- bzw. Küchenzeiten sind jeweils 
von 12.00 bis 20.00 Uhr.

Der REISER  hat sich von unseren Weinen inspirieren
lassen und wird vor ihren Augen köstliche Begleiter zu
Silvaner, Burgunder und co. zubereiten.

Ihre Kinder dürfen mit dem Team von Sternekoch REISER

feine Teigspezialitäten selber machen. In der eigens dafür
eingerichteten Nudelwerkstatt geht es garantiert lustig zu.
Und am Ende steht auch für die Kleinen ein köstliches
Essen auf dem Tisch – selbstgemacht!

Wir freuen uns auf Sie und einen genussvollen Tag
bei DIVINO .

HERZL ICH Willkommen!

Genusserlebnisse DER BESONDEREN ART

DIVINO DELUXE
4-gang-menü 

Filet vom Eismeer-Saibling
mit Spargelsalat, Estragon und Schmand

Ravioli vom fränkischen Flusskrebs
mit Erbsen und Minze

Allerlei vom ganzen „Rindviech“
(Ochsenschwanz-Praline, gebeiztes Filet und
geschmorte Schulter) mit Kartoffel-Soufflé
und Rahm-Kohlrabi

Topfenknödel mit Erdbeer-Pistazien-Ragout,
süßes Pesto und weißes Riesling-Tonkabohnen-Eis

SELBST-
BEDIENUNG


