
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
Liebe Gäste, 

herzlich willkommen!  

Wir sind stolz darauf, Sie heute Abend bewirten und verwöhnen zu dürfen. Wir 

wissen es zu schätzen, dass Sie uns Ihr Vertrauen schenken, Ihr Interesse und 

Ihre Zeit. Wir kennen unsere Verantwortung und haben den Wunsch, dass Sie 

nach Ihrem Aufenthalt im „Reisers am Stein“, nach einem köstlichen Essen bei 

uns und nach dem Erlebnis eines erstklassigen Services glücklich(er) und 

zufrieden sind.  

Hier im Restaurant Reisers am Stein arbeitet ein motiviertes und kompetentes 

Team mit Konzentration und Kreativität an der Qualität des Angebotes. 

Tradition und Moderne, Franken und die Welt verschmelzen in unseren Speisen 

zu einem harmonischen Gesamterlebnis. Die klassische Spitzenküche hier und 

da mit überraschenden Elementen zu flankieren, macht uns große Freude und 

Ihnen hoffentlich auch.   

 

KEIN GENUSS IST VORÜBERGEHEND; DENN DER EINDRUCK,                                                 
DEN ER ZURÜCKLÄSST, IST BLEIBEND. 

JOHANN WOLFGANG VON GOETHE 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen genussvollen & glücklichen Abend,  

Ihr  

Bernhard Reiser & Team  

 

 

 



 
Freistil 
 
 
Das REISERS Team spielt mit den unterschiedlichsten Zutaten und lässt seiner 
Kreativität freien Lauf. Lassen Sie sich inspirieren von einer modernen Küche, 
die mit neuen Geschmackserlebnissen aus unserem Warenkorb entstehen. 

 
     
     Macha 

 
 
Weißer Spargel    Roulade 

    
 

 Bergkäse    
Rinderfilet 

                      Rhabarber 
 

               Joghurt 
                                
 

                  Ora King Lachs  Kräuter-Ravioli 
          

 
Jasmin   Rhabarber-Hibiskus 

 
 

 
NUSSBUTTER-SCHAUM 

Kaisergranat 
 
Erdbeeren 

Sauce Hollandaise 
  

 
Schokoladen-Palmier  
 
    

Gnocchi 
    

   
Unser 5-Gang Menü aus dem Warenkorb € 96 
Weinbegleitung € 49 

 
 
 



 
 
Vorspeisen 
 
Bürgermeisterstück gegrillt, Gurken-Sugo mit roten Zwiebeln, Kerbelemulsion,  
Dill-Brioche, gebackenes Wachtelei,  Ochsenmark 
€ 21 
 
Gebratene Jakobsmuschel, Vanille-Fenchel, Corail-Anis-Sauce 
€ 21 
 
Zwischengänge 
 
Ricotta-Walnuss-Ravioli, Chima di Rapa, Rhabarber, Purpel-Curry-Schaum 
€ 18 
 
Filet von der Seezunge, Spinat, Chicorée, Orangen-Kartoffel-Pancake,  
Estragon-Schaum 
€ 23 
 
Hauptgänge 
 
Schellfisch, Rettich, gegrillter Lauch, Senf-Schaum, Radieschen-Apfel-Creme 
€ 39 
 
Schwarzfederhuhn „Hoch3“, Perigord-Trüffel, Lebersauce, glasierte Möhren, 
Bäckerin Kartoffel 
€ 45 
 
Lammhaxe und Zunge, eingelegte Sardine, Kapern, Polenta, Mangold,  
Taggiasca Olive, weiße Bohnen 
€ 42 
 
Dessert 
 
Geeister Nougat, Ananas, Grüner Apfel, Vanille-Sabayone 
€ 12,50 
 
„Vitamin Bombe“ 
€ 12,50 
 
Käsevariation 
Chutney, Nüsse   
€ 14  
 
 
Bei besonderen Wünschen, Allergien oder Unverträglichkeiten bereiten wir gerne 
individuelle Gerichte für Sie zu. Das REISERS Team freut sich, Sie zu beraten. 
 

 

 



 

Easy Monday im REISERS am Stein  

 

Ein Experiment wird zum Klassiker…: 

Im REISERS am Stein übernehmen immer montags unsere 7 Auszubildenden das 
Ruder. Die Stein-Küche wird zur aktiven Lehrwerkstatt und unsere Auszubildenden 
kreieren und kochen das Menü des „Easy Monday“ alleine.  
Der Chef persönlich oder einer seiner vier Ausbilder stehen mit Rat & Tat zur Seite.  
Sie, unsere Gäste, begleiten diesen Wachstumsprozess der jungen Menschen direkt 
und persönlich – unsere Auszubildenden freuen sich auf Ihren Besuch! 
 

 

 

 

Hinweis zu Allergien und Unverträglichkeiten: 
 

14 Zutaten und Stoffe, 
welche Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können: 

 
Eier 

Fisch 

Krebstiere 

Milch 

Sellerie 

Sesamsamen 

Schwefeldioxid und Sulfite 

Erdnüsse 

Glutenhaltiges Getreide 

Lupine 

Schalenfrüchte 

Senf 

Sojabohnen 

Weichtiere 

 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich gerne an 
unseren Service, das REISERS – Team freut sich, Sie zu beraten. 

 
 
 
 

 

 


