REISERS

restaurant am stein

Liebe Gaste,
herzlich willkommen!

Wir sind stolz darauf, Sie heute Abend bewirten und verwohnen zu diirfen. Wir
wissen es zu schatzen, dass Sie uns lhr Vertrauen schenken, lhr Interesse und
lhre Zeit. Wir kennen unsere Verantwortung und haben den Wunsch, dass Sie
nach lhrem Aufenthalt im ,Reisers am Stein“, nach einem kostlichen Essen bei
uns und nach dem Erlebnis eines erstklassigen Services gliicklich(er) und
zufrieden sind.

Hier im Restaurant Reisers am Stein arbeitet ein motiviertes und kompetentes
Team mit Konzentration und Kreativitat an der Qualitat des Angebotes. Tradition
und Moderne, Franken und die Welt verschmelzen in unseren Speisen zu einem
harmonischen Gesamterlebnis. Die klassische Spitzenkiiche hier und da mit
iberraschenden Elementen zu flankieren, macht uns groBe Freude und lhnen
hoffentlich auch.

KEIN GENUSS IST VORUBERGEHEND; DENN DER EINDRUCK,
DEN ER ZURUCKLASST, IST BLEIBEND.

JOHANN WOLFGANG VON GOETHE

Wir wiinschen lhnen einen genussvollen & gliicklichen Abend,
lhr

Bernhard Reiser & Team



Freistil
Das REISERS Team spielt mit den unterschiedlichsten Zutaten und lasst seiner

Kreativitat freien Lauf. Lassen Sie sich inspirieren von einer modernen Kiiche,
die mit neuen Geschmackserlebnissen aus unserem Warenkorb entstehen.

Pekannuss

Poverade
Bressehuhn

Perigord Truffel Kaffee
PASSIONSFRUCHT
Rote Bete

BLUMENKOHL

Hagebutte
Norwegische Jakobsmuschel

Raucherkartoffel
48h Schweinebauch

GEANGELTER WOLFSBARSCH
TAMARILLO

Oma’s gezogene Krapfen

Orange

Fourme d‘Ambert

Unser 5-Gang Menu aus dem Warenkorb € 125
(inkl. 1 Glas Krug Grande Cuvée 164eme Edition, Magnum)
Unser 5-Gang Menu aus dem Warenkorb € 115
(inkl. 1 Glas Winzersekt)

Unser 5-Gang Menu aus dem Warenkorb € 110
(ohne Sekt und Champagner)

Weinbegleitung € 55



Vorspeisen

Skrei, Fenchel, Belper Knolle, Granny Smith
€24

Kalbsleber, Tamarillo, Kichererbse, Wilder Brokkoli
€22

Zwischengange

Adlerfisch, Ochsenschwanz, Rote Bete
€ 24

Carabinero, Sellerie, Birne, Fichte
€28

Hauptgange

Wilder Steinbutt
Imperial Kaviar, Blumenkohl, Speckravioli, Salz-Zitrone
€54

Hirsch
Steckrube, Wirsing, Preiselbeere
€ 46

Flanksteak vom Rind
Perigord Truffel, Languste, Lauch
€52

Dessert

Grand Cru Schokolade, Joghurt, Orange
€14

Macadamia-Cheesecake, Gegrillte Ananas, Zitronengras-Rahmeis
€14

Kasevariation
Chutney, Nusse
€14

Bei besonderen Wunschen, Allergien oder Unvertraglichkeiten bereiten wir gerne
individuelle Gerichte fur Sie zu. Das REISERS Team freut sich, Sie zu beraten.



Easy Monday im REISERS am Stein

Ein Experiment wird zum Klassiker...:

Im REISERS am Stein ubernehmen immer montags unsere 15 Auszubildenden das
Ruder. Die Stein-Kuche wird zur aktiven Lehrwerkstatt und unsere Auszubildenden
kreieren und kochen das Menu des ,,Easy Monday* alleine.

Der Chef personlich oder einer seiner vier Ausbilder stehen mit Rat & Tat zur Seite.
Sie, unsere Gaste, begleiten diesen Wachstumsprozess der jungen Menschen direkt
und personlich - unsere Auszubildenden freuen sich auf lhren Besuch!

Hinweis zu Allergien und Unvertraglichkeiten:

14 Zutaten und Stoffe,
welche Allergien und Unvertraglichkeiten auslosen konnen:

Eier Erdnusse
Fisch Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere Lupine
Milch Schalenfrichte
Sellerie Senf
Sesamsamen Sojabohnen
Schwefeldioxid und Sulfite Weichtiere

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich gerne an
unseren Service, das REISERS - Team freut sich, Sie zu beraten.

REISERS

restaurant am stein



