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Vorspeisen 

 

REISERS Beilagensalat,  a,i,j       € 5,50 
 
Gebeizter Rinderrücken auf Sauerteigbrot 
mit Schnittlauch-Sauerrahm und Paprika, g,i,j,d,a(W)    € 13,80 
     
Matjesfilet in Apfel-Gurkenschmand 
mit Pumpernickel und Belugalinsen, g,d,i,a(w)     € 12,50 
 
Kürbissuppe mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl, i,g,a(W)   € 7 
 
Maronensuppe mit gebratenen Steinpilzen und Speck, i,g,a(W)  € 8 
 
 
 

Hauptgänge 

 

Fränkischer Salatteller          
 mit Riesengarnelen,  i,a,h,b,d      € 13,80 
 mit karamellisiertem Ziegenkäse,  g,i,j,h,a    € 12,80 

 
Reisers Vesperplatte 
Bauernspeck, Bergkäse, Gerupfter, Sülze, Rettich, Sauerteigbrot,  a,j,i,l  € 14 
 
Fränkische Bratwürste mit Rotweinzwiebeln  
und Schnittlauch-Kartoffelstampf,  j,i,3      € 12 
 
Gebratenes Rumpsteak 
mit Paprikagemüse und Rosmarinkartoffel, i     € 26 
 
Bandnudeln mit Steinpilzen aus dem Spessart  
und pochierten Ei, g,c,i,a(W)       € 17 
 
Rindergulasch 
mit Spätzle und Sauerrahm, dazu fränkischer Krautsalat,  i,c,g,a(W)  € 18,50 
 
Gebratenes Lachsforellenfilet 
mit Rote Bete und Kartoffelstampf, dazu Merrettichschaum, d,h,g  € 22 
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Süßes 

 

Saftiger Schokoladenkuchen  
mit Karamell-Eis und Birnenragout, a,c,g     € 8,50 
 
Haselnussküchlein  
mit Vanille-Eis und Apfelragout,  h,g,c,a(W)     € 8,50 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Allergene: a=gluten (Weizen, Roggen), b=Krebstiere, c=Eier von Geflügel, d=Fisch, e=Erdnüsse, f=Sojabohnen, g=Milch von 
Säugetieren, h=Schalenfrüchte, i=Sellerie, m=Senf, k=Sesamsamen, o=Schwefeloxid, Sulfite, p=Lupinen, r=Weichtiere, 
1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstärker, 5=geschwefelt, 6=geschwärzt, 7=mit 
Phosphat, 8=mit Milcheiweiß, 9=Koffeinhaltig, 10=chininhaltig, 11=gewachst, 12=mit Taurin, 13=enthält eine 
Phenylalaninquelle 

 

 

Zehnthof Menü 

 
Gebratene Maishähnchenbrust und Maishähnchenroulade 

mit Blumenkohlcreme,  
geschmortem Blumenkohl und Birne, g,i 

 

*** 
Geschmorte Kalbsbäckchen 

mit Kürbis und hausgemachte Semmelknödel, c,a(W),i,g 
 

*** 
Orangen-Weinschaumsoße mit Crumble 

und Schokoladen-Eis, c,g,a(W),h 
 
 

Menüpreis € 39 

 


