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DIE GEWINNER „AUSGEZEICHNETE  
WEINGASTRONOMIE 2021“ mit  

den besten deutschen Weinkarten:  
Ralf Müller-Arnold, East Grape (1),  

„Nobelhart & Schmutzig“ (2),  
Kronenschlösschen (3), „Heimat“ im  

25 Hours Hafencity (4),  Alexander  
Marschall (l.) und Michael Bode- 
Boeckenhauer, „Vinocentral“ (5),  

Bernhard Reiser, „Reisers am Stein“ (6)  

Gute Karten
Sechs Sieger beim Wettbewerb „Ausgezeichnete 
Weingastronomie“ von DWI und FEINSCHMECKER 

W  elche Restaurants und Bars 
engagieren sich in besonderer 
Weise für Weine aus deut-
schen Regionen? Diese Frage 

stand im Fokus des Wettbewerbs „Ausge-
zeichnete Weingastronomie 2021“ vom DWI 
(Deutsches Weininstitut) in Kooperation mit 
Original Selters und dem FEINSCHME-
CKER. Seit 2014 veranstaltet der Verband den 
Wettbewerb, an dem diesmal 25 Bewerber 
teilgenommen und ihre Weinkarten einge-
reicht hatten; Die Sieger in sechs Kategorien 
wurden nun von einer Expertenjury heraus-
gefiltert. „Die Qualität der deutschen Wein-
karten hat sich in den vergangenen Jahren 
gesteigert“, resümiert Otto Völker, Gschäfts-
führer von Selters und langjähriges Jury-
Mitglied. Jurorin und Weinexpertin Christina 
Fischer fiel auf: „Es gibt immer mehr Betrie-
be, die sich für einen geringen Preisaufschlag 
entscheiden. Wer verkaufen möchte, sollte 
moderat kalkulieren.“ 

Dies beherzigten die Preisträger 2021: 
Restaurant „Heimat“ im  25 Hours Hotel Ha-
fencity, Hamburg (Kategorie: Hotelgastrono-
mie), East Grape Weinbar, Frankfurt (Wein-
gastronomie), „Vinocentral“, Darmstadt (In-

ternationale Gastro nomie), 
„Nobelhart & Schmutzig“, 
Berlin (Gastronomie allge-
mein), „Reisers am Stein“, 
Würzburg (Gehobene Gas-
tronomie), Hotel Kronen-

schlösschen, Eltville (Gourmet). Jeder Ge-
winner erhält 3000 Euro. Ein positives Fazit 
zog Jurorin und Sommelière Paula Bosch: 
„Das Thema Biodynamie und nachhaltiger 
Weinbau ist in den Weinkarten angekommen.“ 

Weitere Jurymitglieder: Weinfachmann 
Gunnar Tietz und Gabriele Heins (stv. Chef-
redakteurin DER FEINSCHMECKER) so-
wie Udo Pawliza (Abteilungsleiter Handel & 
Gastronomie), Jörg Schweizer und Andreas 
Kaul (Ressort Hotelerie, Restaurant, Fach-
handel, DWI).  www.awg.deutscheweine.de

„DAS THEMA BIODYNAMIE UND 
NACHHALTIGER WEINBAU IST IN 
DEN WEINKARTEN ANGEKOMMEN.“  
PAULA BOSCH, WEINEXPERTING UND JURORIN 
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