
 

 
Speisekarte REISERS Zehnthof 

 

Vorspeisen 

REISERS kleiner Salat mit Kernen und Nüssen (c,g,h,i,j,o)    €   6 
 
Rindertatar 
mit Rote Beete, Belugalinsen, Sauerrahm und Salatbouquet (a,c,d,j,o)  € 16 
 
Gebratene Gänseleber  
mit Kartoffelschaum, Apfel, Feldsalat und Tempurazwiebeln (a,c,d,j,o)  € 14 
 
Meefischli 
mit Blattsalat und Remoulade (a,c,d,g,i,j,o)      € 14 
 
Rinderkraftbrühe 
mit Leberknödel und Gemüsestreifen (a,c,g,i)      €   7 
 
Hauptgänge 

Kürbisrisotto (a,c,g,i,)         € 16 
mit Kräuterseitlingen, Bergkäse und Feldsalatpesto  
 
Cordon bleu (vom Schweinerücken) 
mit hausgemachtem Kartoffel-Radieschen-Salat (a,c,d,g,j)    € 19 
 
Ragout vom Fränkischen Wild  
mit Quitten-Rotkohl, hausgemachten Spätzle und glasierten Maronen (a,c,g,j) € 22 
 
Gebratene Maishähnchenbrust 
mit Kartoffelstampf, Erbsenpüree und Karotten (g,j)     € 20 
 
Gesottene Ochsenbrust 
mit Meerrettichsauce, Wurzelgemüse und Petersilienkartoffeln (a,c,g,i,j)  € 22 
 
Gebackenes Wallerfilet  
mit Tagliarini, Herbstgemüse und Zitronensauce (a,c,d,g,i)    € 20 
 
Süßes 

Orangen-Panna Cotta 
mit Bratapfelsorbet (a,c,g,h)        €   7 

 

Haselnussküchlein 
mit Pflaumenragout und Quittenrahmeis (a,c,g,h)     €   9 
 
Wir kochen saisonal und tagesaktuell, es kann sein, dass der ein oder andere Gang variiert. 
Unser Serviceteam informiert Sie vor Ort.  



 

Zehnthof Menü 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aktuelle Öffnungszeiten: 
Donnerstag & Freitag: 17:00 – 22:30 Uhr 
Samstag & Sonntag: 11:30 - 22:30 Uhr 

Januar & Februar: Betriebsruhe 
 
Allergene: a=Gluten (Weizen, Roggen), b=Krebstiere, c=Eier von Geflügel, d=Fisch, e=Erdnüsse, f=Sojabohnen, g=Milch von 
Säugetieren, h=Schalenfrüchte, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesamsamen, o=Schwefeloxid, Sulfite, m=Lupinen, r=Weichtiere, 
1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstärker, 5=geschwefelt, 6=geschwärzt, 7=mit 
Phosphat, 8=mit Milcheiweiß, 9=Koffeinhaltig, 10=Chininhaltig, 11=gewachst, 12=mit Taurin, 13=enthält eine 
Phenylalaninquelle 

 

 

Gebeiztes Saiblingsfilet 
mit Fenchel, Orange und Kräutercreme (d,g,i,j,o) 

 
*** 
 

Rosa gebratene Entenbrust 
mit Blumenkohl, Grünkohlchips 
und Kartoffelkrusteln (a,c,g,h,i) 

 
*** 
 

Schokoladen-Lebkuchenbrownie 
mit Birnenragout und Vanilleeis (a,c,g,h) 

 

Menüpreis € 45 


