
 

 
Speisekarte REISERS Zehnthof 

 

Vorspeisen 

REISERS kleiner Salat mit Kernen und Nüssen (c,g,h,i,j,o)    €   7 
 
Rindertatar 
mit Rote Beete, grüner Apfel, Wachtelei und Meerrettich (c,j,o)   € 16 
 
Gebackene Meefischli 
mit gemischten Salaten und Remoulade (a,c,d,g,j,o)     € 16 
 
Rinderkraftbrühe mit Leberknödel 
Kräuterflädle und Gemüse-Julienne (a,c,g,i)      €   7 
 

 
Hauptgänge 

Hausgemachte Waldpilzravioli        € 19 
mit Kräuterseitlingen, Getrockneten Tomaten und Grana Padano (a,c,g) 
 
Cordon bleu (vom Schweinerücken) 
mit Wacholderschinken, Bergkäse 
und hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat (a,c,g,j)     € 21 
 
Lammrücken unter der Bärlauchkruste (rosa gebraten) 
mit Bratpaprika und cremiger Polenta (a,c,g,i,j)      € 28 
 
Geschmortes Rinderragout  
mit Kartoffelroulade und gerahmten Kohlrabi (c,g,i,j)     € 21 
 
Züricher Kalbsgeschnetzeltes  
mit hausgemachten Spätzle, Champignon und Frühlingsgemüse (a,c,g,i,j)  € 26 
 
Saiblingsfilet  
mit Bärlauchrisotto und zweierlei Karotte (d,g,i)     € 24 
 
 
Süßes 

Creme Bruleé 
mit Waldbeersorbet und kandierten Nüssen (c,g,h)     €   7 

 

Rhabarbercrumble 
mit Kompott, Eierlikörschaum und Weißes Schokoladeneis (a,c,g,)   €   9 
 
Wir kochen saisonal und tagesaktuell, es kann sein, dass der ein oder andere Gang variiert. Unser Serviceteam informiert Sie 
gerne vor Ort. 
Aufgrund des Mehraufwandes berechnen wir für Umbestellungen € 1,00, Seniorenportionen sind mit einer Ermäßigung 
von € 2,50 erhältlich. Vorspeisen als Hauptgang sind zu einem Mehrpreis von € 5,00 möglich.  



 

 
Zehnthof Menü 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Osterspecial 

Spargelcremesuppe 
Bärlauchöl und Croûtons (a,g,i)       €   7 

 

Geschmorte Lammkeule 

mit Spargelgemüse und Rosmarinkartoffeln (g,i,j)    € 26 

 

Forelle Müllerin (im Ganzen gebraten) 

mit Petersilienkartoffeln, Mandelbrokkoli und zerlassener Butter € 25 

 

 
Aktuelle Öffnungszeiten: 

 
Donnerstag & Freitag: 17:00 – 22:30 Uhr 
Samstag & Sonntag: 12:00 - 22:30 Uhr 

 
 
 
Allergene: a=Gluten (Weizen, Roggen), b=Krebstiere, c=Eier von Geflügel, d=Fisch, e=Erdnüsse, f=Sojabohnen, g=Milch 
h=Schalenfrüchte, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesamsamen, o=Schwefeloxid, Sulfite, m=Lupinen, r=Weichtiere, 1=Farbstoff, 
2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstärker, 5=geschwefelt, 6=geschwärzt, 7=mit Phosphat, 
8=mit Milcheiweiß, 9=Koffeinhaltig, 10=Chininhaltig, 11=gewachst, 12=mit Taurin, 13=enthält eine Phenylalaninquelle 

 

Karamellisierter Ziegenkäse 
Blumenkohl-Tempura, Belugalinsen 

und Kräutercreme (a,g,o) 
 

*** 
Rostbraten vom Weiderind 

mit Mandelkroketten, Speckbohnen und 
Schmelzzwiebeln (a,c,g,h,I,j) 

 
*** 

Creme Bruleé 
mit Waldbeersorbet und kandierten Nüssen (c,g,h) 

 
Menüpreis € 49 

 
Weinbegleitung (3x0,1l) €15 

 


